ALTSO TURIZM MESLEK YUKSEKOKULU

T.C.
ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI

OTEL, LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU
ASCILIK PROGRAMI

2020-2021
DERS KATALOGU

(EGITIM OGRETIM PLANI)

1LYIL-1. YARIYIL

DERS DERS SAATI DERS | YEREL EGITIM
KODU DERS ADI TEORIK | UYGULAMA | TiPi | KREDi | AKTS DiLi
MASCI 101 | Mutfak Hizmetleri 3 0 Z 3 5 Tirkce
MASCI 102 | Yiyecek Igecek Servisi I 3 0 Z 3 5 Tiirkge
MASCI 103 Gida ve Personel Hijyeni 2 0 y4 2 3 Tiirkge
MASCI 104 Isci Saglig1 ve Is Giivenligi 2 0 z 2 3 Tiirkge
MASCI 105 Pigirme Yontemleri I 2 1 Z 2,5 4 Tiirkge
MTUR 105 Etik 2 0 Z 2 2 Tirkce
MTDB 101 Tirk Dili I 2 0 Z 2 2 Tirkce
MATA 101 Ataf[ii_rk Ilkeleri ve Inkilap 2 0 7 2 2 Tiirkge

Tarihi |
MING 101 Ingilizce 1 2 0 y4 2 2 Tiirkce
SECMELI DERSLER
| Se¢meli Ders Grubu 2 0 S 2 2 Tiirkge
TOPLAM 22 1 22,5 30

* Se¢meli derslerden (2 AKTS) 1 ders segilecektir.




LYIL-11. YARIYIL

DERS DERS SAATI DERS | YEREL EGITIM
KODU DERS ADI TEORIK | UYGULAMA | Tipi | KRepi | TS| pivLi
MASCI 202 | Yiyecek igecek Servisi Il 3 0 Z 3 4 Tiirkce
MASCI 203 Mutfak Uriinleri 2 1 Z 2,5 4 Tiirkce
MASCI 204 Soslar, Baharatlar ve Otlar 2 1 Z 2,5 3 Tiirkge
MASCI 205 Gastronomi 3 0 Z 3 3 Tiirkge
MASCI 206 Pisirme Yontemleri 1T 3 2 Z 4 6 Tirkce
MBIL 101 Bilgi ve Iletisim Teknolojisi 1 1 Z 15 2 Tiirkce
MTDB 102 | Tiirk Dili IT 2 0 Z 2 2 Tiirkge

Atatiirk ilkeleri ve Inkilap .
MATA 102 Tarihi Il 2 0 z 2 2 Tiirkge
MING 102 | Ingilizce I 2 0 zZ 2 2 Tiirkge
SECMELI DERSLER
| Se¢meli Ders Grubu 2 0 S 2 2 Tiirkge
TOPLAM 22 5 24,5 30

* Secmeli derslerden (2 AKTS) 1 ders segilecektir.




2.YIL-111. YARIYIL

DERS DERS SAATI DERS | YEREL EGITIM

KODU DERS ADI TEORIK | UYGULAMA | Tipi | KREDI | AKTS DiLi
MASCI 301 | Mutfak Uygulamalari I 3 3 Z 4,5 7 Tiirkce
MASCI 302 Tirk Mutfak Kiltiirii 2 1 Z 25 6 Tiirkge
MASCI 312 | Beslenme Ilkeleri ve Menii 3 0 7 3 4 Tiirkge

Planlama
MYDB 301 Mesleki Yabanci Dil 1 3 0 S 3 4 Tirkce
SECMELIi DERSLER
MASCI 305 Ylyecek"Ig:ecek Maliyet 0 S 2 3 Tiirkge
Kontrolii 2
MTUR 302 Yiyecek igecek Otomasyonu 2 1 S 2,5 3 Tiirkce
MASCI 306 Yemek Siisleme Sanati 2 1 S 2,5 3 Tirkce
MASCI 307 Kahve Kiiltiirii 2 0 S 2 2 Tiirkge
MASCI 308 Gida Katki Maddeleri 2 0 S 2 2 Tirkce
MASCI 309 Vejetaryen Mutfak 2 0 S 2 2 Tiirkce
MASCI310 | pestoran Isletmeciligi 2 0 S 2 3 Tiirkge
MASCI 311 Yemek Sosyolojisi 2 0 S 2 3 Tiirkce
MTUR 304 | biinya Killtiirleri 3 0 S 3 3 Tiirkge
MTUR 314 Sosyal Davranis ve Protokol 2 0 S 2 2 Tiirkce
MTAN 311 Mesleki Rusga I 2 0 S 2 2 Tiirkge
MTAN 313 Mesleki Almanca | 2 0 S 2 2 Tirkce
TOPLAM 30

* Segmeli derslerden (9 AKTS) segilecektir.




2.YIL-1V.YARIYIL

DERS DERS SAATI DERS | YEREL EGITIM
KODU DERS ADI TEORIK | UYGULAMA | TirPi | KREDI | “XT°| piLi
MASCI 401 | Mutfak Uygulamalar 11 3 3 Z 4,5 7 Tiirkce
MASCI 402 Diinya Mutfaklari 3 1 4 3,5 5 Tiirkce
MASCI 403 Pastane Uriinleri 2 1 z 2,5 5 Tiirkce
MYDB 401 Mesleki Yabanci Dil 1T 3 0 S 3 4 Tirkce
SECMELi DERSLER
MASCI 404 Konuk Tliskileri ve Iletisimi 2 0 S 2 3 Tiirkge
MASCI 405 Gida Mevzuati 2 0 S 2 3 Tirkce
MTUR 409 Girisimcilik 3 0 S 3 3 Tiirkge
MASCI 406 Yaratict Mutfak Uygulamalari 2 1 S 2,5 3 Tirkce
MASCI 407 Gastronomide Yeni Trendler 2 0 S 2 2 Tiirkce
MASCI 408 G{da Isleme ve Muhafaza 2 0 S 2 2 Tiirkge
Yontemleri
MASCI 409 Sarap Kiiltiiri 2 0 S 2 3 Tiirkce
MASCI 410 Turizm Pazarlamasi 2 0 S 2 2 Tirkce
MASCI 411 | Turizm Tesislerinde 0 8 S 4 4 Tiirkge
Uygulama
MTAN 412 Mesleki Rusga 11 2 0 S 2 2 Tiirkge
MTAN 414 Mesleki Almanca 11 2 0 S 2 2 Tiirkge
TOPLAM 30

* Segmeli derslerden (9 AKTS) segilecektir.




