
09:00 09:00

10:00 GIDA VE PERSONEL HİJYENİ Öğr. Gör. Hatice Sadullahoğlu Sarı 10:00

11:00 11:00

12:00 12:00
YİYECEK İÇECEK MALİYET 

KONTROLÜ
Öğr. Gör. Hatice Sadullahoğlu Sarı

13:00 MUTFAK HİZMETLERİ Öğr. Gör. Hatice Sadullahoğlu Sarı 13:00

14:00 14:00 TÜRK MUTFAK KÜLTÜRÜ Öğr. Gör. Nejdet Dokur

15:00 İŞÇİ SAĞLIĞI VE İŞ GÜVENLİĞİ Öğr. Gör. Vildan Yılmaz 15:00

16:00 16:00

09:00 09:00

10:00 10:00

11:00 YİYECEK İÇECEK SERVİSİ I Öğr. Gör. Dr. Mevlüt Uyar 11:00

12:00 12:00
BESLENME İLKELERİ VE MENÜ 

PLANLAMA
Öğr. Gör. Dr. Mevlüt Uyar

13:00 PİŞİRME YÖNTEMLERİ I Öğr. Gör. Nejdet Dokur 13:00

14:00 14:00 MUTFAK UYGULAMALARI I Öğr. Gör. Nejdet Dokur

15:00 15:00

16:00 16:00

09:00 09:00

10:30 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILAP TARİHİ I Öğr. Gör. Ülkü Küçük Bayrak 10:00

11:00 11:30 YİYECEK İÇECEK OTOMASYONU Dr. Öğr. Üyesi Murat Yetkin

12:00 12:00

13:30 İNGİLİZCE I Öğr. Gör. Fırat Keskin 13:00

14:00 14:30 MESLEKİ YABANCI DİL I Dr. Öğr. Üyesi Murat Yetkin

15:30 TÜRK DİLİ I Öğr. Gör. Hasan Sağlam 15:00

16:00 16:00

09:00 09:00

10:00 10:00

11:00 SAĞLIKLI YAŞAM Öğr. Gör. Celal Görgülüer 11:00

12:00 12:00 YEMEK SÜSLEME SANATI Öğr. Gör. Nejdet Dokur

13:00 ETİK Öğr. Gör. Ali Samed Ulu 13:00

14:00 14:00

15:00 15:00

16:00 16:00

ALANYA TİCARET VE SANAYİ ODASI TURİZM MESLEK YÜKSEKOKULU

AŞÇILIK PROGRAMI

2020-2021 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ BÜTÜNLEME SINAV PROGRAMI 

Saat
Dersin Adı

Saat

1.Sınıf 2.Sınıf

Dersin Adı Öğretim Elemanı Öğretim Elemanı
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